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3-Gang Menus - Donnschtigs Dinner 2026/2027

3. DEZEMBER 2026

Pastinakensuppe mit schwarzem Truffel und Krauterschaum

k% %

Geschmorte Rindsbacke an kraftigem Rotwein-Jus, begleitet von Sellerie-Kartoffelcreme
und glasierter Winterkarotte

Vegetarisch
Geschmorter Sellerie im Ganzen an kraftigem Rotwein-Jus, begleitet von Kartoffelcréme
und glasierter Winterkarotte

* %k

Warmer Schokoladenfondant mit Glihweinkirschen und Bourbon-Vanilleglace

14. JANUAR 2027

Carpaccio von der roten Bete mit Frischkéase, kandierten Baumnuissen und
Orangenvinaigrette

%k k%

Rindseckstlcksteak unter der Krduterkruste an Sauce Bordelaise dazu Kartoffelgratin
und geschmortes Wurzelgemuse

Vegetarisch
Steinpilz-Wellington mit Krauterkruste an Sauce Bordelaise dazu Kartoffelgratin und
geschmortes Wurzelgemiise

* %k

Knusprige Creme brdlée mit Blutorangen-Sorbet

18. FEBRUAR 2027

Schaumsuppe von Lauch und Kartoffeln mit knusprigem Rohschinken

Vegetarisch

Schaumsuppe von Lauch und Kartoffeln mit knusprigem Parmesanchip

K%k %k

Sous-vide gegarter Rindshohriicken an Rotweinreduktion, serviert mit Résti-Taler und
saisonalem Wintergemise

Vegetarisch
Sous-vide gegarter Knollensellerie an Rotweinreduktion, serviert mit Rosti-Taler und
saisonalem Wintergemise

*kk

Luftiger Kaiserschmarrn mit Zwetschgenkompott und Vanillecréme
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18. MARZ 2027

Lauwarmer Spargelsalat mit Krautervinaigrette, Radieschen und gerdsteten
Pinienkernen

k% %

Medaillon vom Rindsentrecote an Totentrompetenrahmsauce,

begleitet von hausgemachten Kartoffelgnocchi und jungem Frihlingsgemise

Vegetarisch
Gebratenes Krauterseitlings-Medaillon an Totentrompetenrahmsauce,
begleitet von hausgemachten Kartoffelgnocchi und jungem Frihlingsgemise

* %k

Holunderbliten-Parfait mit marinierten Beeren und knusprigem Mirbeteig

8. APRIL 2027

Cremésuppe von jungen Erbsen und Minze mit Sauerrahm und Krauterdl

k%%

Saftig gebratene Rindsentrecote an Café-de-Paris-Butter, serviert auf Barlauchrisotto mit
glasierten Frihlingskarotten

Vegetarisch
Gebratenes Blumenkohlsteak mit Café-de-Paris-Butter, serviert auf cremigem
Barlauchrisotto mit glasierten Frihlingskarotten

* %k

Erdbeer-Rhabarber-Tiramisu mit knusprigem Mandelcrumble

6. MAI 2027

Spargelcrémesuppe mit grinem Spargel, Kerbel und Zitronendl

* % %k

Grilliertes Huftsteak vom Weiderind an Sauce Béarnaise, begleitet von Kartoffelgratin und
buntem MarktgemuUse

Vegetarisch
Gegrilltes Blumenkohlsteak an Sauce Béarnaise, begleitet von Kartoffelgratin und buntem
Marktgemuse

* k¥

Vanille-Panna-Cotta mit marinierten Erdbeeren und Holunderblttensirup

-Menu nur auf Reservation

-Vegetarierlnnen sowie weitere Essgewohnheiten auf Voranmeldung

-Auf Wunsch klaren wir im Vorfeld ab, ob allfallige Menl Anpassungen umsetzbar sind.
-Wild Dinner (Okt. & Nov.) Menu & CHF 75.00 exkl. Getranke

-Donnschtigs Dinner Menu (Dez.-Mai) a CHF 68.00 exkl. Getranke

-Ab 10 Personen, kann der Saal Stéckli exklusiv und ohne Zusatzkosten reserviert werden.
-Wir 6ffnen um 18:00 Uhr / Die Kuche ist zwischen 18:30 und 22:00 Uhr gedffnet
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