EVENTS & CATERING

Wine & Dine mit Vanja Mathier

3-Gang Menu
Erfrischendes Amuse Bouche

Schweizer Felchentatar
Basilikum, Gurke, weisser Tomatenschaum

Kalbskotelett
5-Pfefferkruste, Maisvariation, Caponata

Erdbeer-Tiramisu
Tonkabohne-Kaffeesauce, Zitronensorbet

oder
3-Gang Vegi-Menu
Erfrischendes Vegi Amuse Bouche

Seelander Tomatentatar
Basilikum, Piniencreme, Mozzarellaschaum

Maisvariation
Sizilianische Caponata, Salsa verde

Erdbeer Tiramisu
Tonkabohne - Kaffeesauce; Zitronensorbet

Menu & Weinbegleitung 125 CHF p/Person
Menu & Weinbegleitung Vegi-Menu120 CHF p/Person



