Loube

SPIEZ

Menus - Wild Dinner 2026

22. OKTOBER 2026

Samtige Marroni-Kurbissuppe mit einem Hauch von Triffeldl und knusprigem Speckchip

Vegetarisch

Samtige Marroni-Kurbissuppe mit einem Hauch von Triffeldl und knusprigem Parmesan-
Chip

Zartrosa Hirschricken aus heimischer Jagd an kraftigem Portwein-Wildjus, begleitet von
hausgemachten Spatzli, glasierten Marroni, winterlichem Rotkraut und Preiselbeerbirne

Vegetarisch
Gebratene Krauterseitlinge an kraftigem Portwein-Jus, begleitet von hausgemachten
Spatzli, glasierten Marroni, winterlichem Rotkraut und Preiselbeerbirne

* %k

Lauwarmes Schokoladenkiichlein mit Zwetschgenkompott und Zimtglace

26. NOVEMBER 2026

Lauwarmer Waldpilzsalat mit Rehwurst, Wildkrautern und Preiselbeerdressing

Vegetarisch

Lauwarmer Waldpilzsalat mit gebratenen Krauterseitlingen, Wildkrautern und
Preiselbeerdressing

K%k %k

Rosa gebratene Rehschnitzel an Wacholderjus, serviert mit hausgemachten Spatzli,
glasierten Marroni, winterlichem Rotkraut und Preiselbeerbirne

Vegetarisch
Steinpilz-Linsen-Medaillon an Wacholderjus, serviert mit hausgemachten Spatzli,
glasierten Marroni, winterlichem Rotkraut und Preiselbeerbirne

*kk

Hausgemachtes Vermicelles mit Meringue, Kirschrahm und Vanilleglace

-Menu nur auf Reservation

-Vegetarierlnnen sowie weitere Essgewohnheiten auf Voranmeldung

-Auf Wunsch klaren wir im Vorfeld ab, ob allfallige Menl Anpassungen umsetzbar sind.
-Wild Dinner (Okt. & Nov.) Menu & CHF 75.00 exkl. Getranke

-Donnschtigs Dinner Menu (Dez.-Mai) & CHF 68.00 exkl. Getranke

-Ab 10 Personen, kann der Saal Stockli exklusiv und ohne Zusatzkosten reserviert werden.
-Wir 6ffnen um 18:00 Uhr / Die Kliche ist zwischen 18:30 und 22:00 Uhr geoffnet
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