s,Chavra Culinarica®“
Ein Genussmenu rund um die

Zliege
. Begleitet wird jedes Essen von
Hausgeraucherter kurzen Tischreden vom Naturpark
Geissenzieger Beverin. Sie erfahren dabei, wie
eng Tierhaltung,
mit Ofenwal"mem, Landschaftspflege und Tourismus
o in unseren Alpen
SeletgemaChtem Focaccia zusammengehdren — direkt am
* % % Tisch.

Chili con Cabra
mit knusprigen Mais-Nachos,
roten Zwiebeln
und feiner Erbsen-Guacamole
%k %k k
Geissenpeter-Pie
geflllt mit wilrzigem
Ziegenragout,
verfeinert mit Rosmarin,
Salbei, Zitrone
und einem Schuss Marsala
dazu ein knuspriges Kartoffel-
Mille-feuille
k 3k k
Zum sussen Schluss
Desserttraum aus
Ziegenmilchglace
hausgemacht und einfach fein
%k 3k
Menlpreis: CHF 65.- pro
Person
%k 3k %k
Die Ziege stammt von Michael
Stock aus Ausserferrera

11. Oktober 2025 ab 18.30 Uhr
Gasthaus Alpenrose, Innerferrera

Reservation erforderlich
info@alpenroseferrera.ch Te. 081 6671213




