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Salate – insalate – salads 
 

 
Grüner Salat 

Insalata verde 

Green salad 

13 

 
Gemischter Salat 

Insalata mista  

Mixed salad  

15 

 
Gemischte Cherrytomaten, Burrata, Balsamico-Vinaigrette 

Pomodorini misti, burrata, vinaigrette al balsamico 

Mixed cherry tomatoes, burrata, balsamic-vinaigrette 

21 

 
Nüsslisalat «Veltliner» Art, Pinienkerne, gehacktes Ei, Bresaola 

Insalata di songino alla Valtellinese, pinoli, uovo tritato, bresaola 

Lambʼs lettuce «Valtellina» style, pine nuts, chopped egg, bresaola 

21 

 
Bunt gemischter Sommersalat, gegrillte Streifen von der Maispoulardenbrust  

Insalata mista estiva, petto di pollo grigliato 

Colorful mixed summer salad, grilled strips of corn-fed chicken breast 

35  
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Suppen – zuppe – soups 
 

 
Kraftbrühe Natur mit Ei oder Flädli 

Consommé nature con uovo o crespelle 

Consomme nature with egg or crepes 

14 

 
Engadiner Gerstensuppe  

Zuppa d’orzo engadinese  

Engadin barley soup  

15  

 
Gazpacho Andaluz 

Gazpacho Andaluso 

Andalusian Gazpacho 

15 
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Kalte speisen – piatti freddi – cold dishes 
 

 
Rindstatar vom Weide- Rind 

Tartare di manzo  

 Beef tartar 

40 

 
Kaltes Roastbeef, Tartarsauce 

Roastbeef freddo, salsa tartara 

Cold roast beef, tartare sauce  

29 / 34 

 
Engadiner Bündnerfleisch Teller 

Tagliere di carne secca dei Grigioni 

Grisons air-dried beef platter 

32 / 38 

 
Club Sandwich «Chesa al Parc» mit gebratener Pouletbrust, Speck, Ei,  

Gewürzgurken, Tomaten, Salat und Pommes frites 

Club Sandwich «Chesa al Parc» con petto di pollo alla piastra, pancetta, uovo,  

cetriolini, pomodori, lattuga e patatine fritte 

Club sandwich «Chesa al Parc» with pan-fried chicken breast, bacon, eggs, 

pickled cucumbers, tomatoes, lettuce and french fries 

38 

 
Sandwich, irischer Räucherlachs, Avocado, Ei, Crème fraîche 

Sandwich, salmone irlandese affumicato, avocado, uovo, panna acida  

Sandwich, Irish smoked salmon, avocado, eggs, crème fraiche  

    40  
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Burger menu – burger menu – burger menu  
 

 
 

Klassischer Burger vom Rind, Salat, Tomaten, Zwiebeln, Gewürzgurken, Pommes frites 

Burger classico di manzo, insalata, pomodori, cipolle, cetriolini, patatine fritte 

Classic beef burger, salad, tomatoes, onions, pickles, french fries 

33 

 

 
Cheeseburger, Speck, Salat, Tomaten, Zwiebeln, Gewürzgurken, Pommes frites 

Cheeseburger, pancetta, insalata, pomodori, cipolle, cetriolini, patatine fritte 

Beef cheeseburger, bacon, salad, tomatoes, onions, pickles, french fries 

35 
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Warme Speisen – piatti caldi – warm dishes  
 

 
Original «St. Galler Kalbsbratwurst», Rösti oder Pommes frites 

La vera salsiccia di vitello di «San Gallo», Rösti o patatine fritte 

Original veal sausage from «St Gallen», Rösti or french fries 

29 

 
+ Zwiebelsauce / salsa cipolla / onion sauce  

3.5 

 

 

Asiatischer Reis mit Tofu, Pak Choi, grüne Curry- und Sojasauce 

Riso asiatico con tofu, pak-choi, salsa al curry verde e salsa di soia 

Asian rice with tofu, pak choi, green curry and soy sauce 

32 

 

 
«Golf» Rösti, geräucherter Lachs, Sauerrahm 

«Golf» Rösti, salmone affumicato, panna acida 

«Golf» Rösti, smoked salmon, sour cream 

38 

 

Violetter Süsskartoffel-Flan mit Gemüse 

Flan di patate viola dolci con verdure 

Purple sweet potato flan with vegetables 

32  
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Pasta – pasta – pasta 
 

Spaghetti / Penne 

Tomatensauce         , Bolognese      , Chef- Sauce 

Napoli, Bolognese, salsa dello Chef 

Tomato sauce, Bolognese, Chef sauce 

26 

 

ab zwei Personen – da due persone – for two  
 

 
Engadiner Hauskäse- Fondue «Chesa al Parc» Selektion  

Fondue di formaggio Engadinese selezione “Chesa al Parc”  

Engadine house cheese fondue «Chesa al Parc» selection  

40 pro Person 

 

 
- mit schwarzem Sommertrüffel 

- con tartufo nero estivo  

- with black summer truffle 

48 pro Person 

 

 
Portion Gschwellti 

Porzione di patate novelle al vapore 

Portion of steamed new potatoes 

9.5 
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Fleischgerichte – piatti di carne – meat dishes 
 

 
Kalbsgeschnetzeltes «Engadiner» Art, Steinpilze, Rösti, Blattsalat 

Sminuzzato di vitello all’ «Engadinese», funghi porcini, rösti, insalata 

Sliced veal «Engadin» style, porcini mushrooms, rösti, leaf salad 

54 

 
Wienerschnitzel vom Kalb, Pommes frites, Preiselbeeren 

Scaloppa di vitello «alla Viennese», patatine fritte, composta di mirtilli rossi 

Veal escalope «Viennese style», french fries, cranberry jam 

52 

 
Gegrilltes Rindsentrecôte « Café de Paris» Butter, Saisongemüse, Pommes frites 

Entrecôte di manzo alla griglia, burro «Café de Paris», verdure di stagione, patatine fritte 

Grilled sirloin steak «Café de Paris» butter, seasonal vegetables, french fries 

54 

 

 

Fischgericht – piatto di pesce – fish dish 
 

 
Gegrillter Heilbutt, Lauch-Espuma, Zuckerschoten, Karotten, Sommertrüffel  

Halibut alla griglia, spuma di porro, taccole, carote, tartufo nero estivo 

Grilled halibut, leek foam, snow peas, carrots, black summer truffle 

52  
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Dessert – dolce – dessert 
 

 
Süsses aus unserer Vitrine 

Pasticceria dalla nostra vetrina 

Sweet pastries 

Tagespreis – prezzo del giorno – daily price 

 
Joghurt-Panna-Cotta, Mango – Passionsfruchtsauce 

Panna cotta allo yogurt, salsa al mango e frutto della passione 

Yogurt panna cotta, mango and passion fruit sauce 

16 

 
Waldbeeren, Vanille-Glace 

Frutti di bosco, gelato alla vaniglia 

Mixed berries, vanilla ice cream 

16 

 
Vanille-Crème-Brûlée  

Crème brûlée alla vaniglia 

Vanilla crème brûlée  

16 

 
Toblerone Mousse 

Mousse al Toblerone  

 Toblerone chocolate Mousse 

16 

 

  



Vegetarian        Vegan       Lactose free        Gluten free          Regional 
 
 

Dessert – dolce – dessert 
 

 
Kaffee Affogato 

Affogato al caffè 
Coffee Affogato 

14 

 
Gerührter Eiskaffee 

Caffè freddo mescolato 

Stirred iced coffee 

15 

 
Glace und Sorbets nach Ihrer Wahl in verschiedenen Aromen, pro Kugel 

Gelati e sorbetti in diversi gusti, per pallina 

Selection of ice cream and sorbets, per scoop 

 
Glace: Vanille, Schokolade, Espresso, Erdbeere, Stracciatella, Arve, weisse Schokolade 

Sorbets: Mango - Passionsfrucht, Zitrone – Limette 

 
Gelati: Vaniglia, cioccolato, espresso, fragola, stracciatella, pino, cioccolato bianco 

Sorbetti: mango - frutto della passione, limone – lime 

 
Ice cream: Vanilla, chocolate, espresso, strawberry, stracciatella, pine, white chocolate 

Sorbets : Mango - passion fruit, lemon – lime 

6 

 
Schlagrahm / panna montata / whipped cream 

2 

 



 
 

Deklaration – dichiarazione – declaration 

 
Rind, Manzo, Beef    Schweiz / Irland  

Kalb, Vitello, Veal    Schweiz 

Schwein, Maiale, Porc    Schweiz / Italien 

Poulet, Pollo, Chicken    Schweiz / Frankreich 

Wild, Selvaggina, Game    Schweiz / Neuseeland / Deutschland / Österreich 

Lachs, Salmone, Salmon    Schottland / Irland, Zucht 

Brot, Pane, Bread    Schweiz 

 

Gerne gibt Ihnen unser Service exakte Auskunft über Allergene in unseren Speisen 

Per qualsiasi informazione su allergie o intolleranze si prega di chiedere al nostro personale di servizio 

For any information concerning allergies or intolerances please ask our service staff 
 

Alle Preise sind in CHF, inklusive Mehrwertsteuer 

Tutti i prezzi sono espressi in CHF, IVA inclusa 

All prices are in CHF, including VAT 

 


