
    
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

  

Backen Sa 6. Juni 2026 
im Heimat- und Rebbaumuseum Spiez 

Hast du Lust auf selbst gebackenes Brot und frischen Zopf aus dem Holzofen? Wir heizen ein - du bringst 
deinen Teig und nimmst dein gebackenes Brot und die frischen Zöpfe nach Hause. Am Abend wird der 
Holzofen erneut eingeheizt und das Heimat- & Rebbau-Museum ist Teil der Spiezer Kulturnacht – siehe 
unten. 

Wann: Samstag-Vormittag, 6. Juni 2026  

Wo: In der Küche des Heimat- und Rebbaumuseums Spiez 
Wie: Du bringst deinen fertigen Teig oder die geformten Brote /Zöpfe à ca. 500g 
  (1kg Mehl = 2-3 Laibe Brot /Zopf) 
Kosten: CHF 2.-- pro kg Mehl, mindestens CHF 2.-- 

Der Erlös geht an das Heimat- und Rebbaumuseum. 

Anmeldung: Mit Name, Telefonnummer, Anzahl Gebäcke und gewünschtem Backgang  
bis am Donnerstag, 12:00 vor dem Backtag bei:  

 

sepp.zahner@wasserzyt.ch -  076 / 576 41 94 -  Briefkasten Spiezbergstr. 33a 

 

 

 1. Backgang ca. 9:00 2. Backgang ca. 11:00 

Anzahl Brote/Zöpfe 
à ca. 300g - 500g Mehl 

  

Bestellung Pirozhkis Stück 2.- 
(ca. 80g) 

Anzahl: 

Name: Tel: Mail: 

O ja, ich möchte in den Mailverteiler 
aufgenommen werden! 

 

Erneut wollen wir möglichst ohne Nachheizen zwischen den Backgängen backen. Gut, wenn du  
ca. 15‘ vorher da bist. Wir freuen uns auf das gemeinsame Backen! 

 

Annik Flühmann, Natalia Prokhorovich, Fernande Gächter, Res Blaser und Sepp Zahner 

Kulturnacht Sa 6. Juni 2026 
im Heimat- und Rebbaumuseum Spiez 

Am Vormittag wird im Holzofen Brot und Zopf gebacken. Wenn der Ofen am Abend erneut eingeheizt 
wird, wird das Heimat- & Rebbau-Museum Spiez Teil der Spiezer Kulturnacht. Entdecken Sie das Kultur-  
gut mit Weitblick – den Spiezer Rebbau! 

Herzhaft Hausgemachtes aus dem Holzofen sowie erlesene Spiezer Weine von Alpine Weinkultur laden 
zum Geniessen, Begegnen und Verweilen ein. Das Museum wird zum stimmungsvollen Treffpunkt. 

Programm: 17h30 – 21h30  Holzofen eingeheizt  
  18h00 / 19h00 / 20h00 / 21h00 Kurzinfos zum Rebbau Spiez und zur lokalen alpinen  
   Weinkultur, inkl. Wettbewerb 

 
Der Erlös geht vollumfänglich an das Heimat- und Rebbaumuseum. Für Gruppen ab 5 Personen ist eine 
Anmeldung erwünscht sepp.zahner@wasserzyt.ch 076 576 41 94.   
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