
Während des kulinarischen Herbstes bieten wir 

Gerichte mit Zutaten aus der Region Glarnerland an 

und unterstützen dadurch die Grundsätze von 

alpinavera, sich für regionale Produkte zu engagieren. 

Kulinarischer Herbst



Regionale Lieferanten mit regionalen oder Schweizer Produkten

Bäckerei Villiger, Netstal (Glarus) Sardona-Brot

Eigener Topf, Landi Mitlödi (Glarus Süd) Kräuter

Fryberghof, Fischzucht Hätzingen (Glarus Süd) Regenbogenforelle

Geska, Glarus Brat-, Berg-, Frühstücksbutter, Ziger

Gygli, Näfels (Glarus Nord) Früchte, Gemüse, Kartoffeln, Salat

Lehmann Trix und Martin, Schwanden (Glarus Süd) Käse, Salsiz und Landjäger von der Ziege

Maismühle Landolt, Näfels (Glarus Nord) Spätzlimehl, Steinbockhörnli,

Marti Esther und Jakob, Nidfurn (Glarus Süd) Schafmutschli

Metzgerei Kern, Ennenda (Glarus) Kalbsteak, Kalberwurst, 

Schweinsfilet, Wild

Milchzentrale Gössi, Glarus Käse, Joghurt, Vanille-Glace

Tschudi Susi und Jakob, Ennenda (Glarus) Hühner Eier

Walhalla, Netstal (Glarus) Rotwein Melser, Fläscher, 

Elmer Citro, Elmer Mineral

Weitere Lieferanten aus der Region

Blumen Verde, Glarus Tischdekoration, Blumenpflege

Brauerei Adler, Schwanden (Glarus Süd) Bügel-Spez

Glarussell, Glarus Glarner Alpenbitter

IdeeKaffee, Glarus Sirocco-Tees

Oswald Gewürze, W. Baur, Bilten (Glarus Nord) Bouillon, Gewürze

Pavin, Näfels (Glarus Nord) Kaffeebohnen

Somedia Glarner-Woche, Glarus Inserate



Vorspeisen
Grüner Blattsalat CHF 8.50 Zigersuppe CHF 9.50

Gemischter Salat CHF 9.50 Käsevariation Stadthof CHF 11.50

Hauptspeisen
Fleisch- und Fischgerichte

Frische Regenbogenforellen-Filet mit Zitronensauce CHF 36.50

Salzkartoffeln und Gemüse

Kalbsteak "Fridolin" mit feiner Zigersauce CHF 42.00

hausgemachte, frittierte Kartoffelschnitze und Gemüse

Schweinsfilet-Spiess mit gedörrten Zwetschgen und CHF 39.00

Zwiebeln, Cognac-Sauce und hausgemachte Rösti

Glarner Kalberwurst mit weisser Zwiebel-Sauce, CHF 26.00

hausgemachter Kartoffelstock und gedörrte Zwetschgen

Kalter Herbst-Teller,  CHF 24.50 

Salsiz und Landjäger von der Ziege, verschiedene Käse

Früchtegarnitur

Wildgerichte (je nach Jagdverlauf aus der Region, Schweiz oder Österreich)

Rehschnitzel mit Wildrahm-Pilzsauce, CHF 37.50

hausgemachte Spätzli, Rosenkohl, Rotkraut, Marroni,

Birnen mit Preiselbeeren

Gamspfeffer (aus eigener Wildbeize), CHF 32.00

hausgemachte Spätzli, Rosenkohl, Rotkraut, Marroni,

Birnen mit Preiselbeeren

Vegetarische Gerichte

Spätzlipfanne, serviert in der ehrwürdigen Kupferpfanne, CHF 26.50

hausgemachte Spätzli mit Rahm-Sauce und verschiedenen

Käsesorten überbacken

Herbst-Teller CHF 25.50

hausgemachte Spätzli mit Wildrahm-Pilzsauce, Rosenkohl,

Rotkraut, Marroni, Birnen mit Preiselbeeren

Glarner Zigerhöreli CHF 20.50

(Steinbock-Form, Demeter Dinkelmehl und Hartweizengriess) 

mit hausgemachtem Apfelmus

Dessert
Glarner Alpentraum

gross, 2 Kugeln Vanille-Glace, 4cl Glarner Alpenbitter CHF 12.50

klein, 1 Kugel Vanille-Glace, 2cl Glarner Alpenbitter CHF 8.50

Käsevariation Stadthof CHF 11.50



Getränke
Rotweine

Pinot Noir, Melser Rathauskeller 1dl CHF 6.00

5dl CHF 28.00

St. Gallen, Schweiz

Traubensorte Pinot Noir

Der Melser Pinot Noir hat ein tiefes Rot. Sein sauberes,

beeriges Pinot-Aroma zeichnet ihn aus. Am Gaumen 

eine gute, gehaltvolle Struktur mit feinen Tanninen.

Passt zu kalten Platten, Fleisch- und Wildgerichten

Fläscher Pinot Noir Davaz 7.5dl CHF 49.00

Fläsch, Graubünden, Schweiz

Traubensorte Pinot Noir

Rotbeerig, intensiv, komplexe und trotzdem elegante 

Burgunderaromen. Konzentrierte, langanhaltende Frucht

mit weichen Tanninen. 

Der ideale Begleiter zu rotem Fleisch, kalten Platten und Käse

Mineralwasser

Elmer Mineralwasser mit oder ohne Kohlensäure 3.3dl CHF 4.50

5.0dl CHF 6.00

1lt CHF 9.50

Elmer Citro 3.3dl CHF 4.50

Bier

Bügel-Spez 0.5dl CHF 6.00

Spirituosen

Glarner Alpenbitter 4cl CHF 8.50

Kaffee/Tee

Kaffee Creme / Espresso / Schale CHF 3.90

Sirocco Tee  verschiedene Sorten CHF 3.90


