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Apéro

KALTE HAPPCHEN Preis pro Stiick
Crostini
mit Tomaten, Basilikum und Knoblauch 4.00
mit Avocado-Frischkdse-Mousse 4.50
mit Parmaschinken und Krauterfrischkase 7.00
Croissant
mit Huttenkdse und Sprossen 4.50
mit Biindner Coppa, Honig-Senfbutter und Kresse 6.50
mit Raucherlachs und Dill-Créme 5.50
Party-Brotli
mit Brie und Feigensenf 5.00
mit Raucherlachs und Dill-Créme 5.50
mit Biindner Coppa, Honig-Senfbutter und Kresse 6.50
mit Parmaschinken und Rucola 7.00
Tuna Tataki mit Wakame Algensalat 6.50
Rindstatarkugeln mit Krautern auf Toast 6.50
Tatar vom Lostallo Lachs mit Meerrettichschaum 5.50
Kaltes Stippchen nach Wahl 4.50

Gazpacho oder Melonenkaltschale in der Espressotasse
Trauben-Sbrinz-Spiesschen 4.50

Grillgemuse-Spiesschen mit Chimichurri 5.00
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Apéro

WARME HAPPCHEN Preis pro Stiick
Chéaschiechli 3.50
mit Rostzwiebel-Mayo
Schinkengipfeli 4.00
Meatball vom Rind 3.50

mit Steakhouse Sauce

Mini-Frihlingsrolle 3.50
mit Sweet-Chili-Dip

Pouletspiesschen «Satay» 4.50
mit pikanter Erdnusssauce

Knusprige Riesencrevette 4.50
im Kartoffelmantel mit Sweet-Chili-Dip

Saisonales Stippchen 5.00
nach Wabhl, in der Espressotasse

Bauernbratwurst 9.00
mit scharfem Senf (ergibt aufgeschnitten 5 Stk.)

Focaccia 10.00
mit Rosmarin, Olivendl und Meersalz

ZUM KNABBERN Preis pro Schale/Glas
Gemusesticks 10.00
mit Krauter-Créme fraiche
Linthmais Nachos 9.00
mit Guacamole und Créme fraiche
Hausgemachte Blatterteigstangen 9.00
mit Krduterpesto
Grissini 8.00
mit Krauterfrischkase
Marina Vital-Mix (NUsse & getrocknete Beeren) 10.00
Sbrinz Mockli 10.00
Marinierte Oliven mit Feta 12.00
Falafel 10.00

mit Joghurt-Minz-Dip
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Menii Packages

PACKAGE @ 69.- pro Person

Salat «Marina» — Mesclun-Salat mit Vital-Mix (Nisse & getrocknete Beeren),
Sbrinz, Krdutern und Honig-Senf-Dressing

* % ¥

Rindsschmorbraten «Marina»
mit bunt gemischtem Saisongemise und Kartoffelstampf

* ¥ ¥

Toblerone Dessert «Marina»

PACKAGE @ 59.- pro Person

Gemischter Blattsalat mit Tomaten, Krdutern und Sprossen

* % ¥

Maispoulardenbrust «Supréme» mit Rotweinsauce, Ratatouille und Bratkartoffeln

* % ¥

Gebrannte Créme «Grossmutter Art»

PACKAGE ® 97.- pro Person

Tatar vom gerducherten Lostallo Lachs
mit Gurke, jungem Salatbouquet und Honig-Senf-Dillsauce

* % ¥

Riebli-Ingwer-Suppe mit Krduterfrischkase

* ¥ ¥

Kalbshohrtickensteak mit Marina-Butter, Dorrbohnen und Weissweinrisotto

* ¥ ¥

Schokoladenkuchen mit Vanilleglacé, Beerencoulis und frischen Beeren

PACKAGE @ 129.- pro Person

Gemischter Blattsalat mit Sbrinz und Perlzwiebeln

* % ¥

Kohlrabicremesuppe mit Kernen und Triffeldl oder Basilikum-Minz-Sorbet mit Vodka

* ¥ ¥

Schweizer Saibling mit Riebliplree und Stangensellerie-Ragout

* ¥ ¥

Rindsfilet am Stiick gebraten mit Sauce Béarnaise,
Blattspinat mit Pinienkernen und Kartoffelgratin

* ¥ ¥

Rieblikuchen mit Orangengelée und Roételi-Glacé
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Vorspeisen

Gemischter Blattsalat
mit Balsamico-, French- oder Honig-Senf-Dressing

mit Tomaten, Krdutern und Sprossen 15.00
zusatzlich mit gebratenen Riesencrevetten (3 Stk.)  23.00
mit Gemisestreifen und Granatapfel 16.00
mit Sbrinz und Perlzwiebeln 17.00

Caesar Salad
mit Balsamico-, French- oder Honig-Senf-Dressing

Lattichsalat mit CroGtons, Speck, Parmesan und Ei ~ 19.00
zusatzlich mit gebratenen Pouletbruststreifen 26.00
zusatzlich mit gebratenen Riesencrevetten (3 Stk.) ~ 27.00

Salat «Marina» 17.00

Mesclun-Salat mit Vital-Mix (Nisse & getrocknete Beeren),
Sbrinz, Krautern und Honig-Senf-Dressing

Nasslisalat 19.00
mit CroGtons, Speck, Champignons und Ei

Tatar vom gerducherten Lostallo Lachs 26.00

mit Gurke, jungem Salatbouquet
und Honig-Senf-Dillsauce

Kurzgebratenes Rindscarpaccio 24.00
vom irischen Entrecote

mit Cajun-Mayonnaise, violettem Blumenkohl
und Nusslisalat

Tonno vitellato «Marina» 28.00
Grillierter Saku-Thunfisch mit Kalbfleisch-Mayonnaise,
Kaperncréme, sliss-sauer eingelegten Zwiebeln

und Kapernépfeln

Vorspeisenvariation «Marina» 32.00

Getriffelte Rindstatar-Praline / Tatar vom gerducherten
Lostallo Lachs / Chaschiiechli mit Réstzwiebel-Mayo /
Rieblisalat / Nusslisalat / Champagnercrémesuppe
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Suppen

Stisskartoffelsuppe
mit Limette, Créme fraiche und Chili

Ruebli-Ingwer-Suppe
mit Krduterfrischkase

Kohlrabicrémesuppe
mit Kernen und Triffeldl

Champagnerschaumsuppe
mit Schalottenconfit

PASSEND ZUR SAISON

Frihling/Sommer:

Erbsen-Minz-Suppe
mit Limetten-Joghurt

Kalte Gazpacho

pikante Tomaten-Gurken-Suppe
mit Peperoni und Cro(tons

Herbst/Winter:

Kirbissuppe
mit KUrbiskerndl und karamellisierten Kirbiskernen

Pastinakensuppe
mit Schnittlauchél und gerdsteten Pinienkernen

12.00

12.00

14.00

18.00

14.00

14.00

14.00

14.00
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Zwischengange

SORBET
Basilikum-Minz-Sorbet 6.00
mit Vodka 10.00
Yuzu-Sorbet 7.00
mit Gin & Tonic 14.00
Blutorangen-Grapefruit-Sorbet 8.00
mit Campari 12.00
Limetten-Sorbet 8.00
mit Champagner 14.00

FISCH Zwischengang / Hauptgang
Lostallo Lachs vom Holzkohlegrill 32.00 / 49.00

mit Ratatouille auf Safranrisotto

Schweizer Saibling gebraten 29.00 / 42.00

mit Ruebliplree
und Stangensellerie-Ragout

Gebratenes Wolfsbarschfilet 27.00 / 39.00

auf Oliven-Tomaten-Ragout
und Krduterreis
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Hauptgdnge mit Fleisch

Piccata vom Schwein oder Poulet 36.00
Maispoulardenbrust «Supréme» 38.00
Kalbshohriickensteak 52.00
Grilliertes Schweinekotelett 41.00
Rindsschmorbraten «Marina» 44.00
Sous-vide gegarte Rindshuft 49.00
Am Stiick gebratenes Rindsentrecote 53.00
Rindsfilet am Stiick gebraten 69.00

Inklusive einer Beilage, einer Sauce und einem Gemiise nach Wahl:

Beilagen
Kartoffelgratin / Kartoffelstampf / Bratkartoffeln / Krduterreis / Tagliatelle

Saucen

Rotweinsauce / Pilzrahmsauce / Pfefferrahmsauce / Chimichurri /
Sauce Béarnaise / Marina-Butter

Gemdse

Bunt gemischtes Saisongemuse / Ratatouille / Blattspinat mit Pinienkernen /
Ruaebliptree / Dorrbohnen / Erbsen (mit/ohne Speck)

Vegetarische Hauptginge

Gerosteter Halber Blumenkohl 34.00
mit Tahini Joghurt, Granatapfel und Kartoffelstampf

Krauter-Knopfli 32.00
mit Mangold und karamellisierten Walniissen

Ofen-Susskartoffel 29.00
mit Pfalzerrliebli-Pliree und Saisongemuse

Sellerie Wellington 42.00

mit Portwein-Reduktion, glasierten Riebli
und Triffel-Kartoffelstampf
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Desserts
Gebrannte Créme 12.00
«Grossmutter Art»
Panna cotta 14.00
mit Beeren
Toblerone Dessert «Marina» 16.00
im Glas
Blaubeer-Nuss-Cheesecake 14.00
im Glas
3 hausgemachte Sorbets 18.00

mit Frichten

Schokoladenkuchen 18.00
mit Vanilleglacé, Beerencoulis und frischen Beeren

Rieblikuchen 16.00
mit Orangengelée und Roteli-Glacé

Saison-Tarte 14.00
mit Glacé und Frichten

Kaseteller ab 10 Personen 21.00

mit 4-5 Sorten Kase, Trauben, Nussen,
Honig und Brétchen

DESSERTBUFFET ab 30 Personen

12 verschiedene Desserts, zum Beispiel: 39.00

Toblerone Dessert «Marina», Gebrannte Créme,
zweifarbiges Schokoladenmousse, Panna cotta,
Glacé und Sorbet, Torten, Kuchen

8 verschiedene Desserts, zum Beispiel: 29.00

Toblerone Dessert «Marina», Gebrannte Créme,
zweifarbiges Schokoladenmousse, Panna cotta,
Frichteplatte, Glacé und Sorbet

Schokoladenbrunnen mit frischen Friichten 24.00

Schokoladenbrunnen mit frischen Friichten 12.00
zusatzlich zu einem Dessertbuffet
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Falls nicht anders deklariert gilt:

Schwein, Kalb, Poulet
Maispoularde
Rindsschmorbraten
Rindshuft

Rindsfilet und Rindsentrecote
Biindner Coppa
Parmaschinken

Geraucherter Lachs

Lachs Lostallo

Saibling

Wolfsbarsch

Saku-Thunfisch
Riesencrevetten «Black Tiger»

LACHEN SZ

Fleisch- und Fischherkunft

Schweiz

Frankreich

Schweiz

Kanada

Irland

Schweiz

Italien

Norwegen, Zucht
Schweiz, Zucht
Schweiz, Zucht
Griechenland, Zucht
FAO 61/71/77 (MSC)
Vietnam, aus nachhaltiger Zucht

Produktionsland Brot & Feinbackwaren

Brotchen/Brot am Tisch
Crostini

Croissants
Party-Brotchen
Toastbrot
Schinkengipfeli
Chéschiechli
Blatterteigstangen
Focaccia
Schokoladenkuchen
Blaubeer-Nuss-Cheesecake
Rueblikuchen

Saison Tarte

Allergene

Schweiz

Schweiz

Schweiz

Schweiz

Deutschland

Schweiz

Schweiz

Schweiz, eigene Herstellung
Schweiz, eigene Herstellung
Schweiz

Schweiz

Schweiz, eigene Herstellung
Schweiz, eigene Herstellung

Falls Sie oder Ihre Gaste an einer Nahrungsmittelintoleranz
oder Allergie leiden, nehmen Sie bitte mit uns Kontakt auf.
Gerne geben wir Ihnen detailliert Auskunft.

Preise

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken, inklusive gesetzlicher
Mehrwertsteuer. Anderungen vorbehalten. Stand 02/2026.



