Besuchen Sie unser

Nachste Kursdaten:

e Samstag, 21.Februar 2026 / 14:00 Uhr
e Sonntag, 10. Mai 2026 / 09:00 Uhr
e Sonntag, 14. Juni 2026 / 09:00 Uhr
e Freitag, 16. Oktober 2026 / 17:00 Uhr
Preis: Kursort:
CHF 55.00 pro Person Biber Backerei zur Dorfmuhle
Teilnehmer: Kursdauer:
7-10 Personen 1,5-2 Studnen

Durchfiihrung der Kurse: ab mind. 6 Teilnehmern.

Gerne mochten wir Ihnen einen Einblick geben in unsere Produktion
und unser Handwerk.

Wir zeigen lhnen die Rezepte und backen sie auch gleich zusammen. Wahrend der Zubereitung
erfahren Sie alle Grundlagen Uber das Produkt, wie die genaue Herstellung ist.

Zwischendurch bleibt gentigend Zeit flr Fragen und weitere Auskinfte.

Alles, was wir zusammenbacken, ist inklusive.
Sie kénnen die Biber gleich mit nach Hause nehmen und Familie und Freunde mit selbst
gebackenem Uberraschen.

Gerne nehmen wir auch Gruppenanfragen an.
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