EVENTS & CATERING

Sommerfrische a la carte

Vorspeisen

Thiemo’s Sommerblattsalat
Melone, Cherrytomaten, Parmesansplitter
CHF 13

Burrata aus Apulien
Cherrytomaten, Basilikumpesto, Pinien
CHF 16

Bio Black Tiger Crevette
Jolly Melone, Tomaten-Minze-Salsa, Schwarzwalderchips
CHF 18

Dreierlei Tatar
Weiderind, Tagesfisch, Blumenkohl,
dazu Papadum & hausgebackenes Brot
CHF 24
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Hauptgange

Lammkotelett am Stick gebraten
Fava (Gelberbse), Mais, Paprika, Zebra-Tomate
CHF 42

Zweierlei vom Schweizer Weiderind - Entrecote & Ochsenschwanz
Salbei-Kartoffel-Mille-Feuille, Bohnen, Pfeffersauce
CHF 46

Fangfrischer Tagesfisch
Basilikumrisotto, Grillgemuse,
Tomaten-Oliven-Vinaigrette
CHF 39

Gebackene Aubergine
Tomaten-Minze-Salsa, Tzatziki, Granatapfel, Rucola
CHF 28

Cremiges Basilikumrisotto
Zucchetti-Tempura, marinierte Cherrytomaten,
Tomaten-Oliven-Vinaigrette
CHF 28
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Desserts

Créme Brulée
Aprikose, Pfefferminze, Vanille
CHF 12

Baba au Rhum
Chantilly, Tonkabohne, Mangosorbet
CHF 14

Pochierter Pfirsich
Mandel-Panna-Cotta, eingelegte Kirschen, Himbeersorbet
CHF 14

Glace oder Sorbet
Himbeer, Mango-Passion, Zitrone, Salted Caramel, Schokolade, Vanille
CHF 3 pro Kugel
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